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IL DUE

BAR & CUCINA

Herzlich Willkommen im Restaurant IL DUE!

Wir freuen uns, Sie in gemu’r|ic|ﬁer

Aerosphdre begruBen zu durfen.

Falls Sie Hochzeitsfeiern, Familienfeste oder
andere feierliche Anlasse |o|cmen, sprechen Sie

uns gerne an. WII’ beroJren Sle gerne!
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IL DUE

BAR & CUCINA

Aperetif:

Apero| Spritz
Limoncello Spritz
Hugo

Lillet Wild Berry

Hoppy (Cronberrysirup,
erzy Rose (Rosensirup, Gin, Bitter Lemon, Beeren)

Gin, Prosecco, Beeren)

Unsere Empfehlung:

Rote Beete Carpaccio

Kalbscarpaccio mit ThunfischsofBe und Kapern

Tagliatelle Scampi in Zitronen-Sahne-Sofle

Hausgemachte Lasagne

chweinefilet "[L DUE" (geFuHJr mit Kase & Truffelsalami in

Speckmantel)

Thunfischsteak mit Bei|oge
Lochssteak in Sesam-Mantel auf Spinatbeet, Kartoffeln mit

Zitronen-Sahne-Sof3e

Zwiebelrostbraten mit Beilage nach Wahl
Ravioli mit Lachs-Ricotta in Zitronen-Truffelbutter-Sof3e

Cevapici mit Djuvedjreis oder hausgemachtem Fladenbrot

Hausgemachter Flammkuchen:

F|ommkuchen IIE'S@SSQI’ AH'”

Flammkuchen mit Lachs und Spino’r

Flammkuchen mit Schofskdse, Rosmarin und Honig

Flammkuchen "IL DUE" mit Apfe|schm+zen, Zimt & Zucker,
gerosteten Mandelblattchen und Orongenhkér

MITTAGS:

%3 wechselnde Gerichte nach

aktueller Tageskarte mit

Beilagensalat

FREITAGS:

frische Forelle mit

Beilage



ANTIPASTI - VORSPEISEN

ZUPPA - SUPPEN

IL DUE

BAR & CUCINA

Bruschetta..., @
gerdstetes Brot mit Tomaten
und Basilikum

Stuzzichinoocs
gerostetes Brot mit
verschiedenen Beldagen

(6 Stick)

Focaccia®™ @
Fladenbrot aus Hefeteig mit
Olivensl und Krautern

Bresaola®

Lu{+ge+rocl<ne+er
Rinderschinken mit Olivensl,
Zitronensaft und Grana

Padano

Capresegﬁ

Vorspeisensalat aus Tomaten,
Buﬁce|mozzore||o, Basilikum
und Olivensl

Ccrpdccio

INSALATE - SALATE

Salat mit Rinderfiletstreifen
verschiedene Blattsalate mit
gebratenen Rinderfiletstreifen

Salat IL DUE
verschiedene Blattsalate mit
gegri”Jrer Putenbrust

Fithess Salatsr @
verschiedene Blattsalate,
Mozzarellg,
Granatapfelkerne, Trauben,

Walnisse

Salat Salmones
verschiedene Blattsalate mit
gebratenen Lachsstreifen

Salat Scampi®
verschiedene Blattsalate mit
gebrcﬁenen Garnelen

Salat Tonno®

verschiedene Blattsalate mit

Thunfisch, Oliven, Peperoni

hauchdiinne Scheiben vom GULEN 4z und Zwiebelringen
Rinderfilet & 2%

& Sza\iqf Parma **’
Mediterrane Vorspeisenplatte ay verschiedene Blattsalate mit
stria™® ™ i Parmaschinken und
mit eingelegtem Gemise, = Mozzarella
Parmaschinken, Salami, "é
Mozzarella, Tomaten und R %roﬁer gemischter Salat N
Oliven /55\

“Irgdav W

Meeresfriichtesalat della casa

Friscl‘\e Burrqfqéuf RLICOlG und

Kirschtomaten

Brodo di manzo

housgemoch’re Rindﬂeisclﬁsuppe

Minestra di pomodori, &

housgemoch’re Tomo+ensuppe

Minestrone

hausgemoch%? Gemusesuppe

Beilagensalat

Dressing nach Wahl:

Vinaigretteyy

Aceto Balsamico und Olivendl

French Dressing,.,
Mayonnaise mit Ajvar,

Meerrettich, Senf, Essig und 01

7 vegetarisch

vegan
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BAR & CUCINA

IL DUE

Tag|ia+e||e Sc:|mone(,,c,d,g

in SahnesofBe mit B|oHspino+
und Lachs

Tog|ic+e||e mit
Rinder\ci|ei's+rei1cen(,,c,9
und frischen Champignons

Penne de”a CASAg,.c g

LE PIZZE - PIZZEN

mit frischen Chompignons,

Erbsen in Vorderschinkensofe

Rigatoni Arrabiata (scharf),. @
in Tomatensof3e mit
Champignons, Zwiebeln und

scharfen Peperoni

Pasta al Fornoecs

in HackfleischsoBe mit Erbsen
und \/orderscl'\inken, mit Kdase
tberbacken

cg

Spaghetti Carbonara™
in Ei-SahnesofRe mit
Vorderschinken

cd

Spaghetti Pescatore”

mit verschiedenen Fischsorten

Spqgl‘\eHi qg|io olio (scharf) e
mit Kréutern und Knoblauch in

Olivensofe

,9.!

Risotto Scampi®

Risotto Verdeg"@

mit frischem Gemiise

Auf Wunsch servieren wir
alle Nudelgerichte auch
gerne glutenfrei bzw.

laktosefrei

Pizza Morgherifc aeg

mit TomatensoBe und Mozzarella

Pizza Quattro Formaggi... &
mit Tomatensof3e und vier

verschiedenen Ké&sesof3en

Pizza Istriana..,os
mit Pormoschinken, Oliven und

Knoblauch

Pizza Napoliecdss
mit Oliven und Sardellen

Pizza Salamieccalos
mit Salami

Pizza Prosciuttooco?3”

mit Vorderschinken

Pizza Funghi“’gﬁ
mit frischen Chompignons

Pizza Genovese®“#**’

mit Vorderschinken und frischen
Chompignons

Pizza Prosciutto-Salami®«"***’
mit Vorderschinken und Salami

Pizza Diavolo (scharf) "

mit Salami, frischen
Chompignons, Zwieloe|n,
Pepperoni und Knoblauch
Pizza Hclwt:liio'C/g/m7
mit Ananas und Vorderschinken
Pizza Molisana el
mit Vorderschinken, Salami und
frischen Chompignons

a,cg,1,2,3,47
Pizza Quattro Stagioni
mit \/orderscl’]mken, So|omi,
Artischocken und frischen
Chompignons

7 vegetarisch vegan



LE PIZZE - PIZZEN
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IL DUE

mit Champignonrahmsof3e und

mit CurrysoBe und Reis

gegri||+er Tintenfisch mit
Kartoffelstampf und Spinat

mit Tomaten-Zitronensof3e auf
Gemiise und B|o’r+spin0+

Variation von gebrqfenem
Edelfisch an WeiBweinsofle,,

mit frischem Gemuse und

BAR & CUCINA
Pizza Vegetaria.., @ Kalbsschnitzel ..,
mit frischem Gemiise
feinen Bandnudeln

Pizza IL DUEG,C,g,Q,z
mit Pormoschinken, Rucola und Hi:ihnclﬁenrclgoui'9
gehobeHem Parmesan
Pizza Marinaracscgn
mit Meeresfriichten = Calamari grig'icn

=
Pizza Calzoneccs237 ;
mit \/orderschinken, frischen :
Chompignons und Kése g Lachssi‘eako,d,g

O
Pizza Tonno,_,, :
mit Thunfisch und Zwiebeln g

e

o

I
Saltimbocca . Istriana”ss E
Kalbfleisch mit Parmaschinken ) Rosmarinkartoffeln
in SalbeisoRe E

Rumpsi‘eak vom Grill
mit Kartoffeln und
mediterranem Gemise

Gebratenes Lammfilet,
mit gegrilltem Gemiise und

Folienkartoffeln mit Dip

Filetto die Manzo |
gegri||+es Rinderfilet (natur)

mit Gorgonzola oder griiner

Pfeffersof3e

Piccata Milanese o<
Kalbfleisch in Parmesan-Ei-
Mantel mit SpogheHi in

Tomatensofle

Schweinefiletmedaillons®-
an Thymionsoﬁe mit

Tag|io+e||e

F|eisc|‘1p|aH‘e IL DUE

Grillspezialitaten nach Art des
Hauses mit Kartoffeln und

Gemuse

Branzino alla griglia®
Wolfsbarsch mit Kartoffeln und

Gemuse

Dorade °
mit Rosmarinkartoffeln und
Gemuse

Calamari mediterran”
mit Zwiebeln, Kopern, Tomaten,
Olivensdl und Rosmarinkartoffeln

Riesengorne|en mec]ii'errcmb
in Tomaten-Knoblauchsof3e
Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Scampi-Spiefie *
mit Kcr’roffe|s+ompf und SpinoJr

Loup de mer*
Wolfsbarschfilet mit
mediterranem Gemiuse und
Rosmarinkartoffeln

Zcmder\c”e’ro'd
mit Peero-SpogheHi

7 vegetarisch

vegan
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WARME GETRANKE

IL DUE

BAR & CUCINA

Panna Cotta, @
mit Waldbeerensof3e

Tiramisu el &

Schokoladensoufflé. ... &=

([

Creme Brilée

mit Kuge| Eis

Pfannkuchen IL DUEsccis
mit Eis geFUHJr, Obst,
Waldbeerensof3e

Pfannkuchen alla
o,c,{,g,%@

gefullt mit Banane und Nutello

mamma

GETRANKE

Tasse Kaffee

Tasse Kaffee Hag

Espresso

Espresso Doppio

Espresso Macchiato
Espresso Doppio Macchiato
Latte Macchiato
Cappuccino

Heile Schokolade

Tee (verschiedene Sorten)

Tee mit Rum

ERSATZ BZW: EXTRA:

Sojamilch
Hafermilch
Sahne

Rum

é San Pe”egrino 0,25l

N O,5|

) 1,0l

pe

=

= Selters (stilles Wasser) 0,25l

o 0,75l

=

=

Z.

J—

—

~

52 Libella Cola 0,3l

Z Libella Orange 0,3l

E Teinacher Limo Zitrone 0,3l

—  Spezi 0,3l

é Coca-Cola/Light/Zero 0,33

A Orangina gelb 0,2
Orangina rouge 0,2
Bitter Lemon 0,2l
Ginger Ale 0,2
Tonic Water 0,2l
Bionade 0,33
EiS‘I’eePfirsicH, Zitrone, 0133|

H io|e|beere, Himbeere

Rose Wasser 0,33

= Orangensaft 0,2l

=

- Ap\ce|sc|ﬂ' 0,21

; Kirschnektar 0,2l

E Bananennektar 0,2l

= Maracujanektar 0,2l

;: Grapefruitsaft 0,21

; Johannisbeerennektar 0,21

& vegetarisch vegan



HE WEINE

ITALIENISC

IL DUE

Weilweine und Rosato

Offene Weine (0,2l)
Pinot Grigio, DOC
Frascati "secco", DOC
Rosato Veronese
Frizzantino Bianco
Primitivo Rosato
Lambrusco

Chiaretto Bardolino DOC
Valpantena/ Veneto

Rebsorten: Corving,
Ronchine”o, Molinara
Geschmack: fruchtig,

be|e|oe I’]Cl, ongenehm +FOCL(QI’]

Chardonnay DOC Tramin/
Alto Adige

Rebsorte: 100% Chordonnoy
Geschmack: erfrischende

Séaure, Sudfrichte

Pinot Grigio DOC Tramin/
Alto Adige

Rebsorte: 100% Ruhlénder
Geschmack: fein fruchﬂg,
erfrischende Séure,

Fruh|ings|o|umen, griner Apfe|
Pignocco Stefano Antonucci

Rebsorten: 100% Verdicchio
Geschmack: Aromen von
Wei3dorn, weilem Steinobst
wie Pfirsich und feinen
Mandelnoten

Lugcmo Monte Del Fra

Rebsorten: Trebbiano, Lugana
Geschmack: Exotische Frichte,
weille P]’:irsiche, Zifrusoromen,
frische Saure

Offene Weine (0,2l)
Chianti Terre de'Priori,

Nero d'Avola Sicilia/Principe
de Camporeate, DOC

Frentano Mon’repu|ciono

Primitivo Terrapieno

Rebsorte: 100% Primitivo
Geschmack: Beerendiifte,
Kirsche, fruchﬁg, wiirzig

Nero d'Avola IGT

Cusumano/Sicilia

Rebsorte: 100% Nero d'Avola
Geschmack: fruchtig, Kirschen,

feine frische Saure

Benuara IGT Cusumano/Sicilia
Rebsorten: 70% Nero d'Avola,

Geschmack:: Fruchﬂg, reife
Waldbeeren, voll, kraftig

Primitivo Appassimento
Schwarz und ('j|ig im G|os,
schwer mit 15%.

Fruchﬂg, klar, guter milder

Frentano Montepulciano

Rebsorten: Moif@puici(mo
Geschmack: tracken, erdice
Note verbunden niit

roten und

BAR & CUCINA
= Rotweine
4
-
:;
=
S DOCG
@0}
.
Z.
€3
!
-
-
e
0,2l a
0,75l
0,2l
0,75l
0,2l
0,75l 30% Syrah
0,2l
0,75l Geschmack
D'Abruzzo DOC
0,2l
0,75l
dunklen Beeren

Wein enthalt Sulfite

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l
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IL DUE

BAR & CUCINA
WeiBweine (0,2]) ‘;_’ Prosecco Mionetto DOC, 0,1l
i Treviso, trocken 0,75l
Heilbronner Sﬁﬂsberg Ries|ing &)
tocken, Qualitatswein ﬁ
|
—
Durbacher Sderburgunder ﬁ Rosé Frizzante 0,75l
WeiBBherbst, Qualitatswein -
S
WeiBweinschorle 9 Moét & Chandon 0,75l
) Champagne Ice Imperial
Rotweine (0,21) 9
o/
=
Heilbronner Sﬁﬂsberg Tro”inger )
trocken, Qualitétswein g
J—
‘A-
Rotweinschorle
7 Vecchia Romogna %cl
Hochdorfer Export 0,3l i Jack Daniel's 2cl
0,5l @) Ballantine's Scotch %cl
- '
= Bail 4cl
Hochdorfer Hefe-Weizen 0,3l : areys
o Martini bianco oder rosso Scl
vom Fass 0,5 =
% Ramazzotti 2cl
Hochdorfer Hefe-Weizen, 0,5l Averna 2cl
dunkel Sambuca ocl
Hochdorfer Pils-Krone 0,3l Wodka Absolut 2cl
vom Fass Gin Tonic Giniu 4c|
Gin Mare 4l
Jever Pils 0,33|
Alkoholfreies Bier (Jever 0,33l
Fun) < Campari Soda, Orange 4cl
E Gin Tonic, Orange 4cl
—
Hochdorfer Kristall- 0,5l E Bacardi Cola 4cl
Weizen 5 Wodka Lemon 4c]
Z Wodka Red Bull 4c|
Hochdorfer Sport- 0,5l - o. “ _e “ c
Weizen, alkoholfrei — Batida Kirsch 4cl
Whisky Cola 4cl
Hochdorfer Radler 0,3l
O, 5l
Hochdorfer NaturRadler 0,33l

Wein enthalt Sulfite



Hinweis zu A"ergenen und Zusatzstoffen:

Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff
mit Konservieru ngss’roﬁc
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschweFeH

mit Phosphat
mit Milcheiweif3
koffeinhoHig

0) chininhaltig

1) mit StiBungsmitteln

2)
3)
4)
5)
6) geschwarzt
7)
8)
9)

|
1
12) enthalt eine Phenylolaninguelle
13) gewachst
14

) mit Taurin

Allergene:

a) Gluten

b) Krebstiere

c) Eier

d) Fisch

e) Erdnisse

f) Soja

g) Milch/Laktose

h) Schalenfrichte

i) Sellerie

j) Senf

k) Sesam

1) Schwefeldioxid und Sulfite
(>10mg/kg oder 10mg/l, also SO2)
m) Lupinen

n) Weichtiere



