IL DUE

BAR & CUCINA

Herzlich Willkommen im Restaurant IL DUE!

Wir freuen uns, Sie in gemuﬂicher

A’rmosphc’jre begrUBen zu dirfen.

. ’ Falls Sie Hochzeitsfeiern, Familienfeste oder

andere feierliche Anlasse p|cmen, sprechen Sie

uns gerne an. Wir beraten Sie gernel
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IL DUE

BAR & CUCINA

=4 .
—  Aperetif:
Apem|5pﬂﬁ 6,50€
Limoncello Spritz 6,50€
Hugo 6,50€
Lillet Wild Berry 6,80€
Happy (Cranberrysirup, Gin, Prosecco, Beeren) 6,80€
Crozy Rose (Rosensirup, Gin, Bitter Lemon, Beeren) 6,80€

. Unsere Empfehlung:

B Rote Beete Carpaccio 9,80€
Kalbscarpaccio mit ThunfischsoBe und Kapern 12,80€
Tog|io+e||e Scampi in Zitronen-Sahne-Sof3e 16,80€

( HousgemochkzLasogne 13,80€
chweinefilet "IL DUE" (gefullt mit Kase & Truffelsalami in 21,80€
Specknﬁon+en
Thunfischsteak mTfBeﬂoge 21,80€
Lachssteak in Sesam-Mantel auf 5pino+bee+, Kartoffeln mit 29,80€
Zitronen-Sahne-Sof3e
Zwiebelrostbraten mit Bei|oge nach Wahl 26,80€
Ravioli mit Lachs-Ricotta in Zitronen-Truffelbutter-Sof3e 16,80€
Cevapici mit Djuvedjreis oder hausgemachtem Fladenbrot 15,80€
Hausgemachter Flammkuchen:
Flammkuchen "Elsésser Art" 7,50€
Flammkuchen mit Lachs und Spinat 10,50€
Flammkuchen mit Schofské&se, Rosmarin und Honig 10,50€
Flammkuchen "IL DUE" mit Apfelschnitzen, Zimt & Zucker, 7,50€
gerdsteten Mandelblattchen und Orangenliksr

MITTAGS: FREITAGS:

% wechselnde Gerichte nach
aktueller Tageskarte mit frische Forelle mit

Beilagensalat

bis 11€

Beilage



ANTIPASTI - VORSPEISEN

ZUPPA - SUPPEN

IL DUE

BAR & CUCINA
Bruschetta ... @ 1,50€ = Salat mit Rinderfiletstreifen 14,80€
gerdstetes Brot mit Tomaten pro Stk ?f verschiedene Blattsalate mit
und Basilikum r; gebro’renen Rinderfiletstreifen
Stuzzichino.., @ 8,50€ J|J Salat IL DUE 12,80€
gerdstetes Brot mit = verschiedene Blattsalate mit
verschiedenen Belagen ?f gegrillter Putenbrust
(6 Stick) o
5 Fitness Salat,, & 14,80€
Focacciaa., @ 6,00€ 7z verschiedene Blattsalate,
Fladenbrot aus HeFeJreig mit = Mozzarella,
Olivensl und Krautern Grono+op1(e||<erne, Trauben,
Walnusse
Bresaola, 14,80€
Luftgetrockneter Salat Salmone, 14,80€
Rinderschinken mit Olivenal, verschiedene Blattsalate mit
Zitronensaft und Grana gebro’renen Lachsstreifen
Padano
Salat Scampi&> 14,80€
Caprese, @ 11,80€ verschiedene Blattsalate mit
\/orspeisenso|o+ aus lomaten, gebro’renen Garnelen
B(jﬂ(e|mozzc1re||o, Basilikum
und Olivensl Salat Tonnos 11,80€
verschiedene Blattsalate mit
Carpaccio 12,80€ Thunfisch, Oliven, Peperoni
hauchdinne Scheiben vom GULEN 4p und Zwiebelringen
Rinderfilet & p@
&,/\' Szeiqf Parma 5 11,80€
Mediterrane Vorspeisenplatte 5,7]4,80€ verschiedene Blattsalate mit
Sstria® 1054 5; Parmaschinken und
mit eingelegtem Gemiise, = Mozzarello
Parmaschinken, Salami, ";
Mozzarella, Tomaten und k) %roﬁer gemischter Salat (y 8,80€
Oliven . g&’/erschiedene Blattsalate mit
@IJ}HC av " buntem Gemuse
Meeresfriichtesalat della casa., 14,80€
Beilagensalat Oy 4,80€
Frische Burrata auf Rucola und 10,90€
Kirschtomaten, &
Brodo di manzo . 5,80€ HBOCEEME MEED HEDES
hausgemachte Rindfleischsuppe Vinaigrettely
Aceto Balsamico und Olivencl
Minestra di pomodori, & 5,80€
hausgemachte Tomatensuppe French Dressing...
Mayonnaise mit Alvar,
Minestrone | Qﬁ 5'80€ Meerrettich, Senf, Essig und 01
hausgemachte Gemiisesuppe
@ vegetarisch vegan



ERICHTE & RISOTTO

\
) |

PASTA E RISOTTO - NUDELC

IL DUE

BAR & CUCINA
Tagliatelle Salmone. .., 16,80€
in Sahnesof3e mit B|0H5pino+
und Lachs
qu|iq+e||e mit 16,80€

Rinderfiletstreifen, .,
und frischen Chompignons

Penne della casa.,., 9,80€
mit frischen Chompignons,

Erbsen in Vorderschinkensof3e

LE PIZZE - PIZZEN

Rigatoni Arrabiata (scharf),. @ 9,80€
in Tomatensof3e mit
Chompignons, Zwiebeln und

scharfen Peperoni

Pasta al Forno,., 11,80€
in HackfleischsoRe mit Erbsen
und Vorderschinken, mit Kase

tiberbacken

Spaghetti Carbonara,., 10,80€
in Ei-SahnesofBe mit
Vorderschinken

SpagheHi Pescatore,.q 16,80€

mit verschiedenen Fischsorten

Spaghetti aglio olio (scharf),.~ 9,80€

mit Kréutern und Knoblauch in

Olivensofle
Risotto Scampis, 15,80€
Risotto Verde, (y 11,80€

mit frischem Gemiuise

Auf Wunsch servieren wir
alle Nudelgerichte auch
gerne glutenfrei bzw.

laktosefrei

Pizza Margherita.., @ 7,80€

mit TomatensofBe und Mozzarella

Pizza Quattro Formaggi.., & 9,80€
mit Tomatensof3e und vier

verschiedenen KésesofBen

Pizza Istriana..,os 10,00€
mit Pormoschinken, Oliven und

Knoblauch

Pizza Napoliscaqs 8,80€
mit Oliven und Sardellen

PiZZCI Sdldmio,c,g,w,Q,A 8,80€

mit Salami

Pizza Prosciutto, . 057 8,80€
mit Vorderschinken

Pizza Fungl’nia,c,9 @ 8,80€

mit frischen Chompignons

Pizza Genovese, ;- 9,80€
mit Vorderschinken und frischen

Champignons

Pizza Prosciutto-Salami. 0547 9,80€
mit Vorderschinken und Salami

Pizza Diavolo (scharf), ... 9,00€
mit Salami, frischen

Chompignons, Zwiebe|n,

Pepperoni und Knoblauch

Pizza Hawaii o037 10,00€

mit Ananas und Vorderschinken

Pizza Molisana..qios.47 10,00€
mit Vorderschinken, Salami und

frischen Champignons

Pizza Quattro Stagionio.go347 9,80€
mit Vorderschinken, Salamj,
Artischocken und frischen

Champignons

= vegeforisch vegan



LE PIZZE - PIZZEN

HGERICHTE

N
A

ARNI - FLEIS(C

N
A

(

IL DUE

BAR & CUCINA
Pizza Vegetaria.., @ 10,80€ Kalbsschnitzel .., 23,80€
mit frischem Gemuse mit Chompignonrohmsoﬁe und
feinen Bandnudeln
Pizza IL DUE. .5 11,80€
mit Parmaschinken, Rucola und H'c'||‘mc|‘|enrcjgou+9 16,80€
gehobeltem Parmesan mit Currysof3e und Reis
Pizza Marinara.,.,., 12,80€
mit Meeresfriichten = Calamari griglia, 29,80€
E gegri||+er Tintenfisch mit
Pizza Calzone.,. .5, 11,80€ T3 Kartoffelstampf und Spinat
mit \/orderschinken, frischen :
Champignons und Kése E Lachssteak. ., 22,80€
@) mit Tomaten-Zitronensof3e auf
Pizza Tonno, 4, 9,80€ ; Gemiise und Blattspinat
mit Thunfisch und Zwiebeln ;’:
= Variation von gebratenem 34,80€
[ Edelfisch an WeiBweinsofle,,
Saltimbocca ., Istriana”s: 23,80€ S mit frischem Gemiise und
Kalbfleisch mit Parmaschinken 2 Rosmarinkartoffeln
in Salbeisof3e ;v_
Branzino alla grig|iad 24,80€
Rumpsteak vom Grill 26,80€ Wolfsbarsch mit Kartoffeln und
mit Kartoffeln und Gemiise
mediterranem Gemise
Dorade 24,80€
Gebratenes Lammfilet, 22,80€ mit Rosmarinkartoffeln und
mit gegri||+em Gemise und Gemiise
Folienkartoffeln mit Dip
Calamari mediterran, 23,80€
Filetto die Manzo , 31,80€ mit Zwiebeln, chern, Tomaten,
gegri||+es Rinderfilet (natur) Olivensdl und Rosmarinkartoffeln
mit Gorgonzola oder griiner
PfeffersoBe Riesengarnelen mediterran, 25,80€
in Tomaten-Knoblauchsof3e und
Piccata Milanese .., 24,80€ Gemiise
Kalbfleisch in Parmesan-Ei-
Mantel mit Spcgheﬂi in Sccmpi-Spieﬁeb 21,80€
TomatensoBBe mit KorJroF]ce|erc1m|o1C und Spinoﬁr
Schweinefiletmedaillons .. 21,80€ Loup de mer, 24,80€
an Thymiansof3e mit Wolfsbarschfilet mit
TQg|]Q‘|‘e||e mediterranem Gemiuse und
Rosmarinkartoffeln
F|eischp|cH‘e IL DUE 34,80€
Grillspezialitaten nach Art des Zanderfilet ., 21,80€
Hauses mit Kartoffeln und mit Pesto-Spaghetti
Gemiise

= vegeforisch vegan



IL DOLCE - SUSSSPEISEN

yJETRANKE

WARME (

IL DUE

BAR & CUCINA
Panna Cotta, & 5,80€ P—.f San Pellegrino 0,25 2,50€
mit Waldbeerensof3e % 0,51 3,50€
7! 1,0l 490€
Tiramisu, ., & 6,80€ ;
: Selters (stilles Wasser) 0,251 2,70€
Schokoladensoufflé. ., &= 5,80€ : 0,75 4,90€
Creme Brilée =& 5,80€ 7z,
J—(
Pfannkuchen IL DUE..... & 6,80€ =
mit Eis gerH’r, Obst,
Schlagsahne und
Waldbeerensof3e
e % Libello Colo 0,3l 270€
Pfannkuchen alla 6,80€ 7 Libella Orange 0,31 2,70€
mamma.cioh & o Teinacher Limo Zitrone 0,3l 2,80€
gerHJr mit Banane und Nutella = Spezi 03l 270€
;'f Coca-Cola/Light/Zero 0,33l 2,90€
-
A Orangina ge|b 0,21 2,70€
oo
G E T RA N K E Orangina rouge 0,21 2,70€
Bitter Lemon 0,21 2,50€
Ginger Ale 0,21 2,50€
Tasse Kaffee 2,50€ ;f)nlcc:Nafer 003/;' 32';22
Tasse Kaffee Hag 2,50€ ronade / ’
ESPFGSSO ) 30€ Ei5+eePFirsich oder Zitrone 0133| 2/7O€
' Erfrischungstee Ti (Bi 0,33l 3,00€
Espresso DOPPIO 3’20€ P\Cerf;:rsr:in??ege?Bre:mbeler(e c::e)r Griner / '
Espresso Macchiato 2,50€ Tee-Mango
Espresso Doppio Macchiato 3,50€
Latte Macchiato 3,50€ . o a4 09| 250€
= rangensa , .
C i 3,20€ =
appuccine - Apfe|saﬂ' 0,21 2,50€
HeiBe Schokolade 3,80€ — )
‘ > Kirschnektar 0,21 2,50€
Tee (verschiedene Sorten) 3,50€ = B It 09 9270€
! ananennektar ) ,
T it R 5,50€ 7
ee mit jum E Maracujanektar 0,21 2,70€
: Grcpefruii‘saﬂ' 0,21 2,70€
AR :; Johannisbeerennektar 0,21 2,70€
Sojamilch +50ct
Hafermilch +50ct
Sahne +1€
Rum +1€

@ vegetarisch

Qy vegan
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IL DUE

BAR & CUCINA

WeiBweine und Rosato

Offene Weine (0,2l)

Pinot Grigio, DOC
Frascati "secco", DOC

Rosato Veronese

Chiaretto Bardolino DOC
Valpantena/ Veneto

Rebsorten: Corving,
Ronchine”o, Molinara
Geschmack: fruchtig,

belebend, angenehm trocken

Chardonnay DOC Tramin/
Alto Adige

Rebsorte: 100% Chardonnay
Geschmack: erfrischende

Séaure, Sudfrichte

Pinot Grigio DOC Tramin/
Alto Adige

Rebsorte: 100% Ruhlander
Geschmack: fein Fruchﬁg,
erfrischende Saure,

Fruh|ingsb|umen, griner Ap{e|
Pignocco Stefano Antonucci

Rebsorten: 100% Verdicchio
Geschmack: Aromen von
Wei3dorn, weilem Steinobst

wie Pfirsich und feinen

Mandelnoten

Lugqna DOC Ottella/Veneto

Rebsorten: Trebbiano, Lugana
Geschmack: Exotische Frichte,
weifde PFirsiche, Zi’rrusoromen,
frische Saure

= Rotweine
Z
=
B Offene Weine (0,2l)
3 90€ E Chianti Terre de'Priori, 3,90€
3,90€ < DOC6
3'90€ £ Nero d'Avola Sicilia/Principe 4,50€
! Z. de ComporeoJre, DOC
E Frentano Montepulciano 3,90€
]
<
=
0,2l = Primitive IGT Orus//\puhen 0,2l
5,80€ 5,80€
0,75l Rebsorte: 100% Primitivo 0,75l
23,00€ Geschmack: Beerendiifte, 23,00€
Plaumen, fruchfig, wiirzig
Nero d'Avola IGT 0,2l
Cusumano/Sicilia 5,80€
0,2l 0,75l
5,80€ Rebsorte: 100% Nero d'Avola 23,00€
0,75l Geschmack: fruchfig, Kirschen,
23,00€ feine frische Saure
Benura IGT Cusumano/Sicilia 0,2l
6,80€
0,2l Rebsorten: 70% Nero d'Avola, 0,75l
5,80€ 30% Syrah 26,00€
0,75l Geschmack:: fruchtig, reife
23,00€ Waldbeeren, voll, kraftig
NEROMORA Vinosia 0,2l
Luciano Ercolino 6,80€
0,75l
0,2l Rebsorten: Aglianico di 26,00€
4,80€ Taurasi
0,75l Geschmack: krdfﬁg,w(jrzig,
19,00€ herbe Stuf3e durch Vanille vnd
Tannin
Frentano Moni‘epu|ciano 0,2l
D'Abruzzo DOC 5,80€
0,2l 0,75l
6,80€ Rebsorten: Moltesuicione 23.C0€
0,75l Geschmack: tracken, erdige
26,00€ Note verbunden mit roten und
dunklen Beeren

Wein enthélt Sulfite
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IL DUE

BAR & CUCINA
Wei3weine (0,2l) = Prosecco Mionetto DOC, o,
E Treviso, trocken 3,90€
Heilbronner Stiftsberg Riesling 3,90€ &) 0,75l
tocken, Qualitétswein : 292,00€
—
Durbacher Spatburgunder 3,90€ i Rosé Frizzante 0,75l
WeiBherbst, Qualitatswein = 25,00€
O
Wei3weinschorle 3,50€ R0 Moét & Chandon 0,75l
® Champagne 120,00€
Rotweine (0,21) 9
o/
=
Heilbronner Stiftsberg Trollinger 4,50€ Zi‘
trocken, Qualitatswein ~
==
=
Rotweinschorle 3,50€
E Vecchia Romagna 2cl 3,80€
Hochdorfer Export (O)é: ,'3’;382 Zf Jack Daniel's %2¢ 3,80€
/ ' : Ballantine's Scotch 2¢l 3,80€
Hochdorfer Hefe-Weizen 0,31 3,50€ E Bailey's 4c| 4,20€
vom Fass 0,51 3,90€ E Martini bianco oder rosso  5¢cl 4,20€
7 .
Hochdorfer Hefe-Weizen, 0,51 3,90€ Ramazzotti 2¢l 3,00€
dunkel Averna 2¢l 3,00€
Sambuca %2¢l 2,70€
Hochlciorfer Pils-Krone 0,3l 3,50€ Wodka Absolut ocl 3,50€
vom Fass
Jever Pils 0,33l 3,50€
Alkoholfreies Bier (Jever 0,33l 3,50€
Fun) E Campari Soda, Orange 4cl 5,80€
Z Gin Tonic, Orange 4¢| 5,80€
]
Hochdorfer Kristall- 0,51 3,90€ % Bacardi Cola 4cl 5,80€
Weizen T Wodka Lemon 4cl 5,80€
v I
Z Wodka Red Bull 4cl 5,80€
Hochdorfer Sport- 0,51 3,90€ o o. ° 'e 8 <
Weizen, alkoholfrei = Batida Kirsch 4¢| 5,80€
Whisky Cola 4cl 5,80€
Hochdorfer Radler 0,3l 3,50€
0,51 3,90€
Hochdorfer NaturRadler 0,33l 3,50€

Wein enthélt Sulfite



Hinweis zu A”ergenen und Zusatzstoffen:

Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff
2) mit Konservierungsstoff
3) mit Antioxidationsmittel
4) mit Geschmacksverstarker
5) geschwefelt

6) geschwarzt

7) mit Phosphat

8) mit Milcheiweif3

9) koffeinhaltig

10) chininhaltig

1) mit SuBungsmitteln

12) enthalt eine Phenylalaninquelle
13) gewachst
14

) mit Taurin

A”ergene:

a) Gluten
b) Krebstiere
c

g) Milch/Laktose
h) Schalenfrichte

i) Sellerie

1) Schwefeldioxid und Sulfite
(>10mg/kg oder 10mg/l, also SO2)
m) Lupinen

n) Weichtiere



